Alcaldia de

PEREIRA ,
ACTA DE REUNION

Version: 01 Fecha de vigencia: 10 de mayo de 2017

Fecha: lunes 11 de mayo

del 2026

Acta No: Hora Inicio: 7: 25 Am Hora Fin: 9:25 am

Tema: Apoyo otras instituciones. Capacitacion y asesoria en emprendimiento para la elaboracién de
chocolates y empaques de detalles dirigida a los estudiantes del grado 11° MP.

Responsable: secretaria de desarrollo social
programa de juventudes y del primer empleo.

Elaborado por: Viviana Parra.

Proceso / Subproceso / Actividad: DIRECCION DE COBERTURA

Lugar: Instituciéon Educativa la Escuela de la Palabra sede Principal.

AGENDA

1 Saludo y presentacion de los funcionarios de la Secretaria de Desarrollo Social de Pereira,
* | pertenecientes al Programa de Juventudes y Primer Empleo.

2 | Explicacion de la dinamica general para la elaboracion del producto de chocolates.

3 Orientaciones sobre los tiempos y cuidados que deben tenerse en cuenta durante la
* | preparacion del chocolate mediante la técnica de bafo Maria.

4. Demostracién del proceso de vaciado del chocolate en los moldes.

Recomendaciones sobre organizacién del trabajo, distribucion de funciones vy

5. |presentacion final del producto.

6. | Manejo de tiempos y control de temperatura en la técnica de bafo Maria.

7. | Vaciado del chocolate en moldes y recomendaciones de presentacion.

8 Organizacién del trabajo en equipo y distribucion de funciones.

Q. |Estrategias para el fortalecimiento de competencias emprendedoras y ocupacionales

10. |Resolucién de dudas y acuerdos para el desarrollo del proyecto

11.

12.

DESARROLLO DE LA REUNION
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Tema: Apoyo otras instituciones. Capacitacion y asesoria en emprendimiento para la elaboracién de
chocolates y empaques de detalles dirigida a los estudiantes del grado 11° MP.

El dia lunes 11 de mayo de 2026, en la Institucion Educativa Escuela de la Palabra del municipio de
Pereira, a las 7:25 a. m., se dio inicio a la jornada de acompafiamiento y capacitacion al proyecto de
emprendimiento del grado 11° MP, con el servicio de interpretacion de espafiol a Lengua de Sefas
Colombiana (LSC), a cargo del profesional Carlos Eder Mosquera. La actividad contdé con el
acompanamiento del equipo de la Secretaria de Desarrollo Social de Pereira, especificamente del
Programa de Juventudes y Primer Empleo, cuyo propdsito fue brindar asesoria técnica y pedagogica a
los estudiantes en el proceso de elaboracidon y comercializacion de chocolates y empaques para detalles.

Durante la jornada se socializé la importancia de la planeacion y organizacion del proceso productivo,
haciendo énfasis en el manejo adecuado del tiempo, la distribuciéon de funciones y el trabajo
colaborativo. Se realizdé una explicacion detallada sobre cada una de las etapas de elaboracion del
producto, entre ellas el derretimiento del chocolate mediante la técnica de bafio Maria, el control de la
temperatura, el vaciado del chocolate en los moldes, el tiempo de refrigeracion y el desmolde final.
Asimismo, se brindaron orientaciones sobre la presentacion del producto, la higiene en la manipulacion
de alimentos y la importancia de mantener estandares de calidad para garantizar un producto atractivo
y competitivo.

La capacitacion contd con la participacion de la modelo lingiiistica Claudia Constanza Castro, del
intérprete Carlos Eder Mosquera y de la docente bilingiie Viviana Parra, quienes acompafiaron el
proceso de mediacion comunicativa y pedagdgica, garantizando la comprension de la informacién por
parte de los estudiantes sordos usuarios de LSC.

Durante el analisis de costos de produccion se identificod que las cajas utilizadas para el empaque de los
chocolates representan uno de los insumos de mayor valor dentro del presupuesto del proyecto. Frente
a esta situacion, los asesores recomendaron buscar distribuidores mayoristas o proveedores
especializados que ofrezcan mejores precios, con el fin de reducir costos y, al mismo tiempo, mejorar
la presentacion y calidad del producto final.

Carlos Eder Mosquera, en su rol de asesor del grupo, realizo aportes relacionados con la organizacion
del equipo de trabajo y la optimizacion del proceso de producciéon. Como una de las principales
conclusiones de la jornada, se evidencid que durante la preparacion del chocolate se genera
aglomeracion de estudiantes en etapas especificas, como el bafio Maria, el vaciado en los moldes y el
traslado al refrigerador, lo que dificulta el flujo de trabajo y reduce la eficiencia del proceso.

Como estrategia de mejora, se acordd organizar a los estudiantes en parejas de trabajo, conformando
un total de cuatro grupos de dos integrantes. Cada pareja serd responsable de desarrollar de manera
ordenada las diferentes etapas del proceso productivo, lo cual permitird optimizar el tiempo, evitar
congestiones en las estaciones de trabajo y aumentar la cantidad de productos elaborados.
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Tema: Apoyo otras instituciones. Capacitacion y asesoria en emprendimiento para la elaboracion de
chocolates y empaques de detalles dirigida a los estudiantes del grado 11° MP.

La jornada permitié fortalecer las competencias emprendedoras, el trabajo cooperativo, la toma de
decisiones y la proyeccion ocupacional de los estudiantes del grado 11° MP, favoreciendo el desarrollo
de habilidades practicas y sociales que contribuyen a su formacion integral y a la consolidacion de
iniciativas productivas con enfoque inclusivo y pedagogico.

Tema: Asesorias de la optimizacion de los tiempos con Carlos Eder Mosquera.
- Asesorias de manipulacion de alimentos para los estudiantes de 11 MP con la
entidad del SENA, articulacion.

Tema: Orientaciones sobre los tiempos y cuidados que deben tenerse en cuenta durante la
preparacion del chocolate mediante la técnica de bafio Maria.
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Tema: Manejo de tiempos y control de temperatura en la técnica de bafio Maria.
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